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(54) Vorrichtung zum Herstellen von Wursten 

(57) Die Erf indung besteht In einer Vorrichtung zum 
Herstellen von mit FQIIgut befOllten Verpackungen, ins- 
besondere Wursten, durch Befullen und anschlieBen- 
des VerschlieBen schlauch- Oder beutelfOrmiger 
Wursthullen, mit einer Fullmaschine (12), die minde- 
stens ein Fullrohr (26, 28) mit einer Mundung (30, 32) 
aufweist, auf das eine WursthQIle (34) aufgezogen und 
durch das FQIIgut geleitet werden kann, um die Wurst- 
hQIle (34) zu befullen, einer VerschlieBmaschine (14) 
zum VerschlieBen befullter Wursthullen oder Wursthul- 
lenabschnitte, die bezogen auf den Fullgutstrom im 
Fullrohr (26, 28) stromab der Mundung (30, 32) des 
Fullrohres (26. 28) angeordnet ist, einem Resthullen- 
entferner (70) zum Entfernen des unbefullten Restes 
einer WursthQIle (34) aus der Full- und/oder der Ver- 
schlieBmaschine, einem Magazin (80) fur unbefullte 
Wursthullen (34'), und einem beweglichen Greifer (82) 
zum Entnehmen einer unbefullten WursthQIle (34) aus 
dem Magazin und zum Aufziehen desselben auf das 
Fullrohr (26, 28). Die Vorrichtung besitzt vorzugsweise 
eine Daten- oder Signalleitung zwischen der Ver- 
schlieBmaschine und der Fullmaschine, um Betriebspa- 
rameter wie Taktzeit, Fullgewicht Oder Durchmesser 
und Fullgeschwindigkeit von der Fullmaschine in die 
VerschlieBmaschine Oder umgekehrt zu ubernehmen. 
Die Erfindung besteht auBerdem in einem Magazin zum 
Magazinieren unbefullter WursthQIle fur jene Vorrich- 
tung, welches mehrere Aufnahmen (132) fur jeweils 
eine WursthQIle (34') aufweist. Weiterhin besteht die 
Erfindung in einer Magaziniervorrichtung mit einem sol- 
chen Magazin (80), welche sich durch eine Abgabevor- 
richtung (110) fur Wursthullen auszeichnet, die Mittel 
zur Aufnahme einer WursthQIle an der Ubergabeposi- 
tion, Mittel zum Entnehmen der WursthQIle aus dem 



Magazin und Mittel zum Abgeben der WursthQIle an 
eine Abgabeposition umfaBt. SchlieBlich besteht die 
Erfindung in einem Resthullenentferner (70) fur die vor- 
genannte Vorrichtung, welcher sich durch einen 
schwenkbaren Klemmarm (90) mit einer wahlweise zu 
6ffnenden und zu schlieBenden Klemme (92) an sei- 
nem freien Ende auszeichnet. 
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Beschreibung 



[0001] Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum 
Herstellen von Wursten o. 3. sowie eine Magaziniervor- 
nchtung, ein WursthOllen-Magazin fur diese Vorrichtung 
und einen Resthullenentfemer fur diese Vorrichtung 
[0002] PastOses FOIIgut in schlauch- Oder beutelfdr- 
mige Verpackungen zu fallen, ist seit langem bekannt 
Solche Verpackungen - unabhangig von der Art des 
FOIIguts - werden im folgenden als Wurste bezeichnet 
und die schlauch- oder beutelformigen Verpackungs- 
hiillen als Wursthullen. Das Fullgut selbst ist zwar beim 
Befullen pastes, kann jedoch spater auch ausharten 
wie dies beispielsweise bei DauerwOrsten der Fall ist 
[0003] Zum Herstellen solcher Wurste dienen Fullma- 
schinen, die mit VerschlieBmaschinen zusammenarbei- 
ten. Die FOIImaschinen besitzen in der Regel ein 
FOIIrohr, auf das eine einseitig verschlossene Wurst- 
hulle so aufgezogen ist. da8 sich das verschlossene 
Ende der WursthOlle vor der MQndung des FOIIrohres 
bef.ndet. Bei schlauchformigen VerpackungshQIIen ist 
die Lange der Wursthulle in der Regel so bemessen 
daB s.e fur das Herstellen einer Vielzahl von Wursten 
ausreicht. Urn eine moglichst groBe Wursthullenlange 
auf dem FOIIrohr aufziehen zu konnen, ist die Wurst- 
hulle auf dem Fullrohr zur Raupe gestaucht. Die Wurst- 
hulle ist gestreckt beispielsweise 15 - 60 m lang und 
nimmt auf dem Fullrohr eine Lange von 40 - 45 cm ein 
da sie zu einer Raupe zusammengestaucht ist. Ledig- 
lich beutelfdrmige Wursthullen werden zum Heretellen 
jeweils einer Wurst einzeln auf das Fullrohr aufgezogen 
[0004] An seinem mOndungsnahen Ende ist das Full- 
rohr von einer Darmbremse umgeben, die dem Abzie- 
hen der Wursthulle von dem Fullrohr entgegenwirkt 
indem sie die Wursthulle mit einer einstellbaren Kraft 
bremst. Dies kann beispielsweise dadurch geschehen 
da3 die Darmbremse die Wursthulle mit einer einstell- 
baren Kraft auf die Mantelfiache des Fullrohres druckt 
[0005] Vor der MOndungsc-ffnung des Fullrohres bef in- 
det sich eine VerschlieSmaschine. mit der die Wurst- 
hulle zu einem Zopf zusammengerafft und auf diese 
Weise angeschnOrt werden kann. urn die WursthOlle 
anschlieBend im Bereich der EinschnOrung durch Set- 
zen von VerschluBWammern zu verschlieBen Dazu 
weist die VerschlieBmaschine einen Verdranger und 
eine Clipeinrichtung auf. Bekannt sind beispielsweise 
Spreiz- oder Klappenverdranger sowie Clipeinrichtun- 
gen. die mit Stempeln und Matrizen zum Setzen und 
VerschlieBen von VerschluBWammern arbeiten. 
[0006] Das Herstellen von Wursten mit derartigen 
Full- und VerschlieBmaschinen geschieht dadurch daB 
pastoses FOIIgut durch das Fullrohr hindurch und aus 
dessen Mundung heraus in die einseitig verschlossene 
Wursthulle gepreBt wird. Bei diesem Befullen der 
Wursthulle wird standig wertere WursthOlle von dem 
Fullrohr abgezogen, und zwar gegen die von der Darm 
bremse hervorgerufene Bremskraft. Diese Bremskraft 
muB von dem in Fullrohr und Wursthulle herrschenden 



FOIIdruck Oberwunden werden. Dieser FOIIdruck beein- 
fluBt auch den spater in der fertigen Wurst herrschen- 
den Innendruck. 

[0007] Sobald die WursthOlle in dem for eine Wurst 
s ausreichenden MaBe befOllt ist, tritt die VerschlieBma- 
schine in Aktion. Deren Verdranger schnOrt die Wurst- 
hulle zunachst ein, indem der Verdranger von zwei 
gegenuberliegenden Seiten in die WursthOlle greift Im 
Falle eines Spreizverdrangers geschieht dies durch 
10 SchheBen zweier Verdrangerscheren. Die beiden Ver- 
drangerscheren wenden nachdem SchlieBen in Langs- 
nchtung des Fullrohres voneinander weg bewegt so 
daB zwischen den beiden Verdrangerscheren ein fGll- 
gutfreier WursthOllenzopf entsteht. dessen Lange aus- 
is reicht, urn mit zwei VerschluBWammern verschlossen 
zu werden. Diese zwei VerschluBWammern werden von 
der Clipeinrichtung nebeneinander auf den fOllgutfreien 
WursthOllenzopf gesetzt und verschlossen. Anschlie- 
Bend wird der Zopf zwischen beiden VerschluBWam- 
20 mern durchtrennt. Die befullte und beidseitig 
verschlossene Wurst ist dann von der Obrigen Wurst- 
hulle getrennt. Der ZyWus des Befullens und Verschlie- 
Bens kann nun fOr die nachste Wurst beginnen 
[0008] Derartige Full- und VerschlieBmaschinen samt 
ss ihrer Bestandteile wie Fullrohr. Darmbremse, Verdran- 
ger oder Clipeinrichtung sind bereits aus vielen VerOf- 
fenthchungen bekannt. Besonders vorteilhaft ist eine 
VerschlieBmaschine. bei der die verschiedenen Bewe- 
gungsabiaufe fOr einen Spreizverdranger und eine Clip- 
so einnchtung einzeln steuerbar sind. Eine derartige 
Vorrichtung ist in der deutschen Offenlegungsschrift 
196 44 074 beschrieben. 

[0009] Wichtige Parameter der fertig hergestellten 
Wurste sind ihr FOIIgewicht und ihre Prallheit Die Prall- 
35 heit einer Wurst hangt von ihrem Innendruck ab. Dieser 
muB bei solchen WOrsten. die mit Wurstbrat gefOllt sind 
so groB sein. daB sich das im Wurstbrat enthaltene 
Fleischwasser nicht sammeln und gelieren kann Die 
Prallheit einer Wurst last sich Ober den FOIIdruck in der 
40 vorbeschriebenen Weise mit der Darmbremse einstel- 
len. Bei einem Spreizverdranger kann der FOIIdruck 
auch dadurch beeinfluBt werden, daB beim Spreizen 
der Verdrangerscheren die WursthOlle durch die foil- 
rohrnahere Verdrangerschere nachgezogen wird oder 
is mcht. Im letzteren Falle wird die fOllgutumgebene ein- 
seitig verschlossene VerpackungshOlle dadurch ver- 
kOrzt, daB ein Teil der VerpackungshOlle durch die 
fullrohrferne Verdrangerschere zurOckgezogen wird und 
den fOllgutfreien Zopf bildet. Dadurch steigt die Prallheit 
so der Wurst. Urn durch ausreichende Prallheit die Qualitat 
der WOrste sicherzustellen und urn Produktionsfehler 
wie geplatzte WursthOllen, sofort erkennen zu konnen'" 
ist eine Vorrichtung zum Erfassen der Prallheit der her- 
gestellten Wurst vorteilhaft. wie sie in der deutschen 
ss Patentschrift 196 46 721 beschrieben ist. Eine 
Gewichtskontrolle insbesondere bei WOrsten die aus 
einer WursthOlle hergestellt werden. die schon vor dem 
Befullen mit Aufdrucken fOr die einzelnen WOrste verse- 
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hen ist, kann mit Hilfe einer Vorrichtung geschehen, wie 
sie aus der deutschen Offenlegungsschrift 195 19 394 
bekannt ist. 

[001 0] Wie bereits erwShnt, reicht die auf das Fullrohr 
aufgezogene Wursthulle regelmSBig zum Herstellen 5 
einer Vielzahl von Wursten. Ist die gesamte Wursthulle 
auf dem Fullrohr verbraucht, schalten Full- und Ver- 
schlieBmaschine die Wurstproduktion automatisch ab. 
Es muB dann eine neue unbefullte Wursthulle auf das 
Fullrohr aufgezogen werden. Da das Ende des Fullroh- io 
res beim Herstellen von Wursten ublicherweise in die 
VerschlieBmaschine hineinragt, muB letztere zum Aul- 
ziehen einer neuen Wursthulle auf das Fullrohr 
zunSchst seitlich weggeschwenkt werden. Zusammen 
mit der VerschlieBmaschine wird auch die Darmbremse 15 
seitlich weggeschwenkt. Das Aufziehen einer neuen 
Wursthulle ist dann ohne Schwierigkeiten m6glich. 
AnschlieBend werden Darmbremse und VerschlieBma- 
schine wieder herangeschwenkt. Ist das Ende derfrisch 
aufgezogenen Wursthulle bereits verschlossen, schiebt 20 
sich die Darmbremse leicht Qber die Wursthulle auf dem 
Fullrohr, ohne daB die Wursthulle dabei zuruckgezogen 
wird. Durch den Fulldruck beim ersten Befullen wird das 
verschlossene Ende zwischen den VerdrSngerWappen 
oder -scheren der VerschlieBmaschine hindurchge- 25 
schoben. 

[001 1] Falls auf das Fullrohr beidseitig offener Natur- 
darm aufgezogen wird, muB dessen offenes Ende 
zun&chst durch die Darmbremse hindurch und in die 
VerschlieBmaschine eingetadelt werden. Dem dient 30 
eine Vorrichtung, die in der deutschen Patentanmel- 
dung 1 97 1 6 665 beschrieben ist und das Einfadeln mit- 
tels einer Gas- Oder Flussigkeitsstrahl-Duse bewirkt. 
Von der VerschlieBmaschine wird das zunSchst offene 
Ende des Naturdarms dann verschlossen, und die Her- 35 
stellung von Wursten kann in der beschriebenen Weise 
beginnen. 

[0012] Damit beim Plazieren einer neuen unbefullten 
Wursthulle mOglichst wenig der wertvollen Produktions- 
zeit verloren geht, sind Fullmaschinen mit sogenannten 40 
Zwillings-Systemen, die zwei Fullrohre aufweisen, 
bekannt Die FQllrohre sind derart in der FQIImaschine 
angebracht, daB ihre Positionen vertauscht werden 
kCnnen. Nur eines der beiden Fullrohre befindet sich 
jeweils in einer Fullposition, in der es dem Herstellen 45 
von Wursten auf die vorbeschriebene Weise dient. Das 
andere Fullrohr befindet sich in einer Warteposition, 
und kann in dieser leicht mit einer neuen unbefullten 
Wursthulle versehen werden. Ist die Wursthulle auf dem 
Fullrohr in der Fullposition verbraucht, werden zunSchst so 
VerschlieBmaschine und Darmbremse von dem Full- 
rohr weggeschwenkt und anschlieBend wird die Posi- 
tion der beiden Fullrohre durch Schwenken vertauscht, 
so daB sich das Fullrohr mit der neuen und unbefullten 
Wursthulle in der Fullposition befindet. VerschlieBma- 55 
schine und Darmbremse kGnnen dann wieder herange- 
schwenkt werden. Dieser Vorgang nimmt nur 5 - 7 
Sekunden in Anspruch. 
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[0013] Insgesamt ist es mit Hilfe der bekannten Vor- 
richtungen und Verfahren mGglich, die Herstellung von 
Wursten weitgehend zu automatisieren. Dennoch 
besteht ein Bedarf nach weiterer Automatisierung. 
[0014] Diesen Bedarf zu decken, ist das Ziel der vor- 
liegenden Erfindung. 

[0015] Dieses Ziel wird erfindungsgemaB mit einer 
Vorrichtung zum Herstellen von Wursten o.a. erreicht, 
mit 

- einer FQIImaschine, die mindestens ein Fullrohr mit 
einer Mundung aufweist, auf das eine Wursthulle 
aufgezogen und durch das Fullgut geleitet werden 
kann, urn die WursthOlle zu befullen; 

einer VerschlieBmaschine zum VerschlieBen befull- 
ter Wursthullen oder Wursthullenabschnitte, die 
bezogen auf den Fullgutstrom im Fullrohr stromab 
der Mundung des Fullrohres angeordnet ist; 

einem Resthullenentferner zum Entfernen des 
unbefullten Restes einer Wursthulle aus der Full- 
und/oder der VerschlieBmaschine; 

einem Magazin fur unbefullte Wursthullen und 

einem beweglichen Greifer zum Entnehmen einer 
unbefullten Wursthulle aus dem Magazin und zum 
Aufziehen derselben auf das Fullrohr. 

[0016] Eine derartige Vorrichtung eignet sich fur die 
vollautomatische Produktion von Wursten einschlieBlich 
des automatischen Aufziehens einer neuen unbefullten 
Wursthulle. Zwar dauert auch bei den fortschrittlichsten 
der bekannten Vorrichtungen zum Herstellen von Wur- 
sten das Aufziehen einer neuen unbefullten Wursthulle 
auf das Fullrohr nur wenige Sekunden. Dies fuhrt leicht 
zu dem FehlschluB, daB durch das Automatisieren des 
Aufziehens einer neuen Wursthulle auf das Fullrohr nur 
wenig Produktivitat zu gewinnen ist. Da jedoch gerade 
fur die fortschrittlichsten der bekannten Vorrichtungen 
zum Herstellen von WOrsten relativ wenig Personal 
erforderlich ist, kommt es hSufiger vor, daB ein anste- 
hender Wechsel der Wursthulle zunachst ubersehen 
wird, so daB sich im Ergebnis doch erhebliche Produkti- 
onseinbuBen ergeben. Die vollautomatische Herstel- 
lung von Wursten einschlieBlich des automatischen 
Wechseins von Wursthullen wird insbesondere durch 
den Resthullenentferner und den beweglichen Greifer 
erreicht, mit deren Hilfe bisher manuell durchgefuhrte 
Schritte nunmehr maschinell durchgefuhrt werden kdn- 
nen. 

[0017] Bevorzugt wird eine Vorrichtung, bei der zwi- 
schen der VerschlieBmaschine und der FQIImaschine 
eine Daten- oder Signalleitung zur Ubernahme von 
Betriebsparametern wie Taktzeit, Fullgewicht oder 
Durchmesser und Fullgeschwindigkeit von der FQIIma- 
schine in die VerschlieBmaschine vorgesehen ist. Dem 
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Vorsehen einer solchen Datenleitung liegt die Erkennt- 
nis zugrunde, daB fortschrittlichere Full- und Ver- 
schlieBmaschinen jeweils in Abhangigkeit der 
genannten Betriebsparameter programmgesteuert 
sind. Die einzige Verbindung zwischen Full- und Ver- 
schlieBmaschine bestettbisher nur in einer U^^^ die 
einen einzigen Impuls von der Full- auf die SchlieBma- 
schine ubertragt, der den VerschlieBvorgang auslOst 
Nach dem AuslOsen des VerschlieBvorganges lauft die- 
ser vollkommen unabhangig von der FQIImaschine ab 
Erne Datenleitung zur Obergabe von Betriebsparame- 
tern von der Full- auf die VerschlieBmaschine oder 
umgekehrt macht es moglich, die Betriebsparameter 
wahrend der Produktion von Wursten zu andern und 
diese Anderungen gleichzeitig fur beide Maschinen 
wirksam zu machen. AuBerdem erleichtert eine solche 
Datenleitung das Einrichten der Maschinen zu Beginn 
der Produktion, da die Betriebsparameter nur ein einzi- 
ges Mai eingegeben werden mussen. 
[0018] Bei einer derartigen Vorrichtung weist die Ver- 
schheBmaschine vorzugsweise einen Spreizverdranger 
und eine Clipeinrichtung auf, deren Bewegungen in 
Abhangigkeit der von der Fullmaschine Gbernommenen 
Betriebsparameter einzeln steuerbar sind. Eine derar- 
tige VerschlieBmaschine ist zwar schon aus der deut- 
schen Offenlegungsschrift 196 44 074 bekannt, jedoch 
wird die dort beschriebene Einzelsteuerung der Bewe- 
gungsabiaufe im Zusammenhang mit einer Datenlei- 
tung zwischen Full- und VerschlieBmaschine besonders 
sinnvoll, da dann eine Feinabstimmung von Full- und 
VerschlieBmaschine zur Optimierung des Produktions- 
prozesses m&glich ist. Eine derartige Feinabstimmung 
der Bewegungsabiaufe auf die Betriebsparameter ist 
bei herkOmmlichen, kurvenscheibengesteuerten Ver- 
schlieBmaschinen hingegen nicht m6glich, da dort die 
einzige wahrend des Betriebes veranderliche Kenn- 
grGBe die Drehzahl der Kurvenscheibe ist. 
[0019] Die verschiedenen Varianten der Vorrichtung 
zum Herstellen von Wursten zeichnen sich vorzugs- 
weise durch eine Oberwachungseinrichtung aus, mit 
der mindestens ein Parameter einer hergestellten' Ver- 
packung, wie deren Gewicht Oder deren Prallheit, erfaBt 
werden kann. Gewicht oder Prallheit einer hergestellten 
Wurst zu erfassen und den ermittelten Wert beispiels- 
weise zur Steuerung der Darmbremse heranzuziehen 
sind bereits aus der deutschen Patentschrift 1 96 46 721 
und der deutschen Offenlegungsschrift 195 19 394 
bekannt. Im Zusammenhang mit dem vollautomati- 
schen Herstellen von Wursten gewinnen derartige 
Uberwachungseinrichtungen eine besondere Bedeu- 
tung, da sie automatisch die Qualitat der hergestellten 
Wurste uberwachen und gegeben entails eine Regelung 
nicht nur der Darmbremse, sondern auch der Full- oder 
der VerschlieBmaschine bewirken kGnnen. Letzteres 
wird msbesondere durch die bereits erwahnte Datenlei- 
tung zwischen Full- und VerschlieBmaschine ermGg- 
hcht. AuBendem kann die Oberwachungseinrichtung 
dazu dienen, die gesamte Vorrichtung zum Herstellen 



von Wursten abzuschalten, falls beispielsweise eine 
Wursthulle platzt Die Oberwachungseinrichtung entla- 
stet damit das mit der Uberwachung der Vorrichtung 
beauftragte Personal erheblich. Insgesamt ist weniger 
5 Personal erforderlich. Dies hat auch keine negativen 
Nebenwirkungen im vorbeschriebenen Sinne da auch 
das Wechseln der Wursthulle automatisch erfolgt. 
[0020] Ober die Datenleitung zwischen Full- und Ver- 
schlieBmaschine kfinnen ebenfalls Betriebsparameter 
10 von der VerschlieB- zur Fullmaschine ubertragen wer- 
den. Im Zusammenhang mit der Oberwachungseinrich- 
tung ist es beispielsweise moglich, einen aufgrund der 
Messung der Oberwachungseinrichtung korrigierten 
Wert for das Fullgewicht an die Fullmaschine zu uber- 
15 geben. 

[0021 ] Die durch das Vorsehen einer Oberwachungs- 
einrichtung angelegten Vorteile werden durch eine 
bevorzugt vorgesehene Steuereinrichtung voll ausge- 
schSpft, die an die Oberwachungseinrichtung sowie die 
20 Full- und/oder die VerschlieBmaschine angeschlossen 
und so ausgefuhrt ist, daB sie im Fade einer Abwei- 
chung eines oder mehrerer der von der Oberwachungs- 
einrichtung erfaBten Parameter von entsprechenden 
Sollwerten eine Veranderung eines oder mehrerer der 
25 Betriebsparameter von Full- und/oder VerschlieBma- 
schine bewirkt oder diese abschaltet. 
[0022] Eine bevorzugte Ausfuhrungsvariante der Vor- 
richtung zeichnet sich dadurch aus. daB sie eine Darm- 
bremse aufweist und daB sich der Resthullenentferner 
30 m unmittelbarer Nachbarschaft zur Darmbremse bef in- 
det. Vorzugsweise ist die Darmbremse relativ zum Full- 
rohr derart beweglich, daB sie wahlweise das Fullrohr 
nahe seiner Mundung umschlieBt oder vom Fullrohr 
abgezogen ist. Dabei ist der Resthullenentferner derart 
35 angeordnet und ausgefuhrt, daB er sich bei vom Full- 
rohr abgezogener Darmbremse zwischen Darmbremse 
und Fullrohrmundung befindet, urn dort befindliche 
Wursthulle zu fassen und zu entfernen. Eine derartige 
Anordnung von Darmbremse und Resthullenentferner 
40 ermoghchst dem Resthullenentferner einen leichten 
Zugriff auf einen etwaigen, noch in der Darmbremse 
oder auf dem Fullrohr befindlichen Wursthullenrest 
[0023] Dem Erreichen des Ziels dient auch ein Maga- 
zm zum Magazinieren unbefullter Wursthullen fur eine 
45 Vorrichtung zum Herstellen von Wursten. Dieses Maga- 
z.n zeichnet sich durch mehrere Aufnahmen fur jeweils 
eine Wursthulle aus, die vorzugsweise als Stabe ausge- 
bildet sind, auf die die Wursthullen einzeln aufgescho- 
ben werden kOnnen. Die Stabe k6nnen dabei im 
so Durchmesser so ausgelegt sein, daB sie Wursthullen 
unterschiedlichen Durchmessers aufnehmen kdnnen 
Em solches Stabmagazin ermGgiichst einen einfachen 
Zugriff auf eine einzelne Wursthulle, da jede Wursthulle 
separat auf jeweils einem eigenen Stab angeordnet ist 
55 [0024] Die Aufnahmen sind vorzugsweise derart 
beweglich angeordnet. daB jede von ihnen wahlweise in 
eine ortsfeste Obergabeposition verfahrbar ist Eine 
derartige ortsfeste Obergabeposition erleichtert das 
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maschinelle Entnehmen einer Wursthulle aus dem 
Magazin. 

[0025] Die Aufnahmen sind vorzugsweise an einem 
urn eine Rotationsachse drehbaren TrSger so befestigt, 
daB sie parallel zur Rotationsachse und zueinander ver- s 
lauf en und samtlich den gleichen Abstand von der Rota- 
tionsachse haben. Bei einem solchen Magazin ist es 
besonders leicht, eine jede Aufnahme wahlweise in die 
Obergabeposition zu verfahren. 

[0026] Bei dem Magazin ist die Lage der Rotations- 10 
achse vorzugsweise in H6he und Neigung verstellbar. 
Damit kann das Magazin exakt zu einem benachbarten 
Fullrohr einer Fullmaschine ausgerichtet werden. 
[0027] AuBerdem weist das Magazin vorzugsweise 
einen steuerbaren Antrieb zum wahlweisen Verfahren 15 
der Aufnahmen in die Obergabeposition auf. Der 
Antrieb treibt dabei vorzugsweise den drehbaren TrSger 
an. 

[0028] Einen weiteren Beitrag zum Erreichen des 
Ziels leistet eine Magaziniervorrichtung mit einem 20 
Magazin der vorbeschriebenen Art, welche sich durch 
eine Abgabevorrichtung fur Wursthullen auszeichnet, 
die Mittel zur Aufnahme einer Wursthulle an der Ober- 
gabeposition, Mittel zum Entnehmen der Wursthulle 
aus dem Magazin und Mittel zum Abgeben der Wurst- 25 
hulle an eine Abgabeposition umfaBt. Diese Abgabevor- 
richtung umfaBt vorzugsweise einen Greifer, der in einer 
parallel zu den Aufnahmen fur die unbefullten Wursthul- 
len verlaufenden Richtung ISngsverschieblich ist und 
zusatzlich quer zu dieser Richtung schwenkbar ist. Die so 
Abgabevorrichtung umfaBt dabei vorzugsweise jeweils 
einen separat ansteuerbaren Antrieb zum Offnen und 
SchlieBen des Greifers, zum Langsverschieben des 
Greifers und zum Verschwenken des Greifers. Die drei 
Antriebe sind vorzugsweise so angeordnet daB der 35 
Antrieb zum Verschwenken des Greifers die beiden 
ubrigen Antriebe mitbewegt und daB der Antrieb zum 
Langsverschieben des Greifers den Antrieb zum Offnen 
und SchlieBen des Greifers mitbewegt. Die drei 
Antriebe sind somit gewissermaBen hintereinanderge- 40 
schaltet. Mit einem derartigen Greifer lassen sich auf 
einfache Art und Weise Wursthullen aus einem Magazin 
der vorbeschriebenen Art entnehmen und bei entspre- 
chender Ausrichtung des Magazins zu dem Fullrohr 
einer Fullmaschine auch leicht auf dieses Fullrohr auf- 45 
schieben. 

[0029] SchlieBlich wird das erfindungsgemSBe Ziel 
auch mit Hilfe eines Resthullenentferners fur eine Vor- 
richtung zum Herstellen von Wursten erreicht, welcher 
einen schwenkbaren Klemmarm mit einer wahlweise zu 50 
Gffnenden und zu schlieBenden Klemme an seinem 
freien Ende aufweist. Mit einer solchen Klemme kann 
ein in der Full- oder in der VerschlieBmaschine befindli- 
cher Wursthullenrest gegriffen werden und durch 
Schwenken des Klemmarmes aus der Full- oder der 55 
VerschlieBmaschine entfernt werden. Vorzugsweise 
schlieBt die geCffnete Klemme eine U-f6rmige Offnung 
ein, welche in der Schwenkstellung des Klemmarmes 



nach unten geCffnet ist, um entfernte Wursthulle abzu- 
werfen. Die aus VerschlieB- oder Fullmaschine ent- 
fernte Wursthulle failt dann automatisch aus der 
Klemme des Resthullenentferners heraus. 
[0030] Die Vorrichtung soil nun anhand eines Ausfuh- 
rungsbeispiels mit Hilfe der Figuren nSher eriautert wer- 
den. Diese zeigen: 

Fig. 1 eine Anlage zum automatischen Her- 

stellen von Wursten in der Aufsicht; 

Fig. 2 einen Resthullenentferner und eine 

Darmbremse in der Seitenansicht; 

Fig. 3 den Resthullenentferner und die 

Darmbremse aus Fig. 2 in der Auf- 
. sicht; 

Fig. 4 den in Fig. 2 dargetellten Resthullen- 

entferner sowie die Darmbremse in 
einer anderen Stellung des Resthul- 
lenentferners; 

Fig. 5 eine Magaziniervorrichtung in der 

Seitenansicht; 

Fig. 6 die Magaziniervorrichtung aus Fig. 5 

samt benachbarter Fullrohre einer 
Fullmaschine in der Aufsicht; 

Fig. 7 die Magaziniervorrichtung aus Fig. 5 

und 6 samt benachbarter Fullrohr 
einer Fullmaschine in einer Frontan- 
sicht; 

Fig. 8 Antriebe fur einen Greifer der Maga- 

ziniervorrichtung aus Fig. 6 bis 7 in 
einer Detailansicht; 

Fig. 9 bis 13 die Ansicht aus Fig. 7 in mehreren 
Betriebsstadien der Magaziniervor- 
richtung; und 

Fig. 14 bis 19 die Ansicht aus Fig. 1 in mehreren 
Betriebsstadien der Anlage zum Her- 
stellen von Wursten. 

[0031 ] Figur 1 zeigt eine vollautomatische Vorrichtung 
10 zum Herstellen wurstartiger Verpackungen, die im 
folgenden als Wurste bezeichnet werden. Unter Wur- 
sten werden dabei auch solche Verpackungen verstan- 
den, die aus einer schlauchfdrmigen Verpackungshulle 
bestehen, die an beiden Enden verschlossen ist und 
beispielsweise mit Dichtmasse oder einem anderen 
Fullgut befullt ist. 

[0032] Die Hauptbestandteile der Vorrichtung 10 sind 
eine Fullmaschine 12, eine VerschlieBmaschine 14 und 
eine Magaziniervorrichtung 1 6. 
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[0033] Die Fullmaschine 12 besteht aus einem trich- 
terfOrmigen Vorratsbehaiter 20 (in der Zeichnung durch 
einen Kreis angedeutet) fur pastSses Fullgut, der an 
seinem unteren Ende einen AuslaB besitzt, aus dem 
heraus das Fullgut in eine FOrderpumpe gelangen 
kann. Die Fcrderpumpe fOrdert das Fullgut in einen F6r- 
derkanal 22, der in einem Zwillingssystem 24 mit zwei 
Fullrohren 26 und 28 mundet. Die beiden Fullrohre 26 
und 28 sind an dem Zwillingssystem 24 so befestigt, 
daB sie ihre Position in einer Schwenkbewegung tau- 
schen kOnnen. Nur eines der beiden Fullrohre ist jeweils 
an den FSrderkanal 22 angeschlossen und befindet 
sich in einer Fullstellung. In Fig. 1 ist dies das Fullrohr 
28, das mit dem FSrderkanal 22 fluchtet. Das Fullrohr 
26 befindet sich in eine Wartesellung. Beide Fullrohre 
26 und 28 weisen an ihrem Ende jeweils eine Mun- 
dungseffnung 30 bzw. 32 auf. Auf das Fullrohr 28 ist 
eine einseitig verschlossene schlauchfdrmige Verpak- 
kungshulle 34 - im folgenden als Wursthulle 34 bezeich- 
net - so aufgezogen, daB sich ihr verschlossenes Ende 
36 vor der Mundung 32 des Fullrohres 28 befindet. Die 
Wursthulle 34 ist zur Raupe gestaucht, so daB sie auf 
dem Fullrohr nur eine Lange von 40 bis 45 cm ein- 
nimmt, obwohl ihre Gesamtiange gestreckt ca. 60 m 
betragt 

[0034] Neben den zwei Fullrohren 26 und 28 weist 
das Zwillingssystem 24 auch noch einen Haltearm 38 
auf, der schwenkbar gelagert ist, urn mit seinem freien 
Ende 40 wahlweise gegen eines der beiden Fullrohre 
26 Oder 28 zu drucken, und eine dort befindliche Wurst- 
hulle 34 festzuhalten. In Fig. 1 druckt das freie Ende 40 
des Haltearmes 38 die Wursthulle 34 gegen das in der 
Fullstellung befindliche Fullrohr 28. 
[0035] Die VerschlieBmaschine 14 ist mit einem 
Spreizverdranger 50 der bekannten Art und einer Clip- 
einrichtung 52 ausgestattet, die mittels jeweils zweier 
beweglicher Stempel und zweier beweglicher Matrizen 
zwei VerschluBklammern gleichzeitig setzen und ver- 
schlieBen kann. Die VerschlieBmaschine 14 ist von der 
aus der DE-OS 196 44 074 bekannten Art, d.h. daB die 
Bewegungen des Verdrangers 50 beim Einschnuren 
einer befOllten WursthQIle und beim anschlieBenden 
Verlangern des dabei entstandenen fullgutfreien Zopfes 
durch Spreizen der Verdrangerscheren sowie die Bewe- 
gungen des Stempels und der Matrize beim Setzen und 
VerschlieBen der VerschluBklammern jeweils einzeln 
steuerbar sind. Dazu ist die VerschlieBmaschine 14 mit 
einer Steuereinrichtung 54 ausgerustet. Diese wie- 
derum ist uber eine Datenleitung 56 mit einer entspre- 
chenden Steuereinrichtung 58 der Fullmaschine 12 
ausgerustet, urn von dieser Betriebsparameter wie 
Tageszeit, FOIIgewicht oder Durchmesser und Fullge- 
schwindigkeit zu ubernehmen und entsprechend den 
Spreizverdranger und die Clipeinrichtung anzusteuern. 
[0036] Mit der VerschlieBmaschine 14 verbunden ist 
eine Darmbremse 60, die in ihrer in Fig. 1 abgebildeten 
Position das Fullrohr 28 im Bereich seiner Mundung 32 
umschiieBt und die Wursthulle 34 von auBen auf das 



Fullrohr 28 druckt. Die Kraft, mit der die Wursthulle 34 
auf das Fullrohr 28 gedruckl wird, ist einstellbar. 
[0037] Ebenfalls an der VerschlieBmaschine 14 ange- 
bracht ist eine Kontrolleinrichtung 62, die dem Erfassen 
5 der Prallheit einer jeweils hergestellten Wurst dient. 
Ausfuhrungsvarianten und Arbeitsweisen der Kontroll- 
einrichtung 62 sind ausfuhrlich in der deutschen Patent- 
schrift 196 46 721 beschrieben. Die Kontrolleinheit 62 
ist mit der Darmbremse 60 verbunden. Ergeben die 
io Messungen der Kontrolleinheit 62, daB die Prallheit 
einer hergestellten Wurst unter dem Sollwert liegt, wird 
die Darmbremse 60 in dem Sinne nachreguliert, daB sie 
die Wursthulle 34 starker auf das Fullrohr 28 druckt. 
Ermittelt die Kontrolleinheit 62 hingegen eine zu groBe 
is Prallheit, wirkt sie auf die Darmbremse 60 derart ein, 
daB diese die Wursthulle 34 weniger stark auf das Full- 
rohr 28 druckt. 

[0038] Im Bereich der Kontrolleinheit 62 befindet sich 
auBerdem ein FSrderband 64 zum Abtransport fertig 
20 hergestellter Wiirste. Dieses F6rderband 64 kann mit 
einer Wageeinrichtung zum Erfassen des Gewichtes 
der hergestellten Wurste ausgestattet sein. Diese 
Wageeinrichtung kann im Sinne der deutschen Offenle- 
gungsschrift 195 19 394 ebenfalls mit der Darmbremse 
25 .60 verbunden sein. urn beispielsweise gewichtsgenaue 
Wurst mit einem Bildaufdruck herstellen zu kGnnen. 
[0039] Die VerschlieBmaschine 1 4 kann mitsamt der 
an ihr befestigten Darmbremse 60 sowie der Kontrol- 
leinheit 62 und des FOrderbandes 64 von der Fullma- 
30 schine 12 so weggeschwenkt werden, daB der 
Verdranger 50 von der Mundung 32 des Fullrohres 28 
entfernt und die Darmbremse 60 vom Fullrohr 28 abge- 
zogen ist. Das Fullrohr 28 ist dann frei zuganglich und 
kann insbesondere seine Position mit dem Fullrohr 26 
35 tauschen. 

[0040] Abgesehen von der Datenleitung zwischen 
VerschlieB- und Fullmaschine und der durch diese 
ermOglichten Ubernahme von Betriebsparameter n aus 
der Fullmaschine 12 in die VerschlieBmaschine 14 
40 arbeitet die in Fig. 1 abgebildete Vorrichtung - soweit sie 
bis hierhin eriautert wurde - in bekannter Art und Weise. 
FOIIgut wird mittels der FOrderpumpe der FQIImaschine 
1 2 in das Fullrohr 28 gepreBt, tritt aus dessen Mundung 
32 aus und fullt auf diese Weise die einseitig verschlos- 
45 sene Wursthulle 34 auf. Wahrend des Befullens wird 
weitere Wursthulle von dem Fullrohr 28 abgezogen. 
Diesem Abziehen der Wursthulle wirkt die Darmbremse 
60 entgegen, indem sie die Wursthulle 34 mit einer ein- 
stellbaren Kraft auf das AuBere des Fullrohres 28 
so druckt. Der FGHdruck, mit dem das Fullgut in die Wurst- 
hulle 34 gepreBt wird, sowie die zum Abziehen der 
Wursthulle 34 vom Fullrohr 28 erforderliche Kraft stehen 
im Gleichgewicht zueinander und sorgen fur einen ent- 
sprechenden Innendruck in der Wursthulle 34. Ist ein 
55 Abschnitt einer Wursthulle 34 ausreichend befullt. grei- 
fen die beiden Verdrangerscheren des Spreizverdran- 
gers 50 seitlich in die Wursthulle 34 hinein und 
schnuren diese ein. Die beiden Verdrangerscheren sind 
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dabei in Langsrichtung des Fullrohres 28 zueinander 
unmittelbar benachbart. Nach dem Einschnuren wird 
die fullrohrfernere VerdrSngerschere von der fullrohrna- 
heren Verdrangerschere in Fullrohriangsrichtung weg- 
bewegt und erzeugt dabei einen fullgutfreien Zopf in der 
Wursthulle 34, dessen LSnge ausreicht, um mit zwei 
VerschluBktammern verschlossen zu werden. Diese 
werden anschlieBend von der VerschlieBeinrichtung 52 
gesetzt. Zwischen den beiden VerschluBklammern wird 
der Zopf durchgetrennt, so daB die fertig hergestellte 
Wurst von der ubrigen Wursthulle abgeschnitten ist. 
[0041] Mit Hilte der Kontrolleinrichtung 62 wird die 
Prallheit der Wurst gepruft und die Darmbremse 60 
gegebenenfalls im oben beschriebenen Sinne nachge- 
stellt. Nach Produktion einer gewissen Anzahl von Wur- 
sten ist die auf das Fullrohr 28 aufgezogene Wursthulle 
34 verbraucht. Die Produktion kann dann nur mit einer 
neuen, unbefullten Wursthulle fortgesetzt werden. 
[0042] Das Einbringen einer neuen unbefullten Wurst- 
hulle in die Produktion geschieht dadurch, daB diese 
unbefullte Wursthulle zunSchst auf das leicht zugSngli- 
che und in der Warteposition bef indliche Fullrohr 26 auf- 
gezogen wird, und zwar mOglichst bevor die Wursthulle 
34 ganz aufgebraucht ist. Sobald die Wursthulle 34 auf- 
gebraucht ist, wird die VerschlieBmaschine 14 samt der 
Darmbremse 60. der Kontrolleinheit 62 und des 
Transportbandes 64 vom Fullrohr 28 so weit wegge- 
schwenkt, daB dieses frei zugSnglich ist. Durch eine 
Schwenkbewegung wird die Position der beiden Full- 
rohre 26 und 28 vertauscht, so daB sich nunmehr das 
Fullrohr 26 in der Fullposition befindet. Damit die auf 
das Fullrohr 26 aufgezogene Wursthulle nicht vom Full- 
rohr 26 abfailt, wird sie von dem Haltearm 38 festgehal- 
ten. Bevor die VerschlieBmaschine 14 wieder an die 
Fullmaschine 12 herangeschwenkt wird, muB noch der 
unbefullbare Rest der Wursthulle 34 aus der VerschlieB- 
maschine 14 entfernt werden. AnschlieBend wird die 
VerschlieBmaschine 14 wieder an die Fullmaschine 12 
herangeschwenkt. Dabei wird auch automatisch die 
Darmbremse 60 auf das Fullrohr 26 und die darauf aul- 
gezogene frische unbefullte Wursthulle aufgeschoben. 
Die Produktion kann nun von neuem beginnen. 
[0043] Zusatzlich zu den bekannten Bestandteilen 
weistdie Vorrichtung 10 in Fig. 1 einen Resthullenent- 
ferner 70 auf, der in unmittelbarer Nachbarschaft zur 
Darmbremse 60 an einer Konsole 72 befestigt ist, wel- 
che auch die Darmbremse 60 tragt. Wenn die Darm- 
bremse 60 durch Verschwenken der 
VerschlieBeinrichtung 14 vom Fullrohr 28 abgezogen 
wird, schwenkt der Resthullenentferner 70 entspre- 
chend mit. Er befindet sich dann zwischen der Mundung 
32 des Fullrohres 28 und der Darmbremse 60. Der 
Resthullenentferner 70 ist in den Fig. 2 bis 4 detaillierter 
dargestellt und wird in der Beschreibung zu diesen 
Figuren ausfuhrlich eriautert. 

[0044] AuBerdem gehOrt zur Vorrichtung 10 in Fig. 1 
ein Stiftmagazin 80 als Teil der Magaziniervorrichtung 
16. das dem Magazinieren unbefulrter Wursthullen 



dient. Ein weiterer Bestandteil der Magaziniervorrich- 
tung 16 ist ein Greifer 82, mit dessen Hilfe eihe Wurst- 
hulle aus dem Stiftmagazin 80 entnommen und auf das 
jeweils gerade nicht in der Fullposition befindliche Full- 

5 rohr aufgeschoben werden kann. Der Aufbau des Stift- 
magazins 80 wird in der Beschreibung zu den Figuren 5 
bis 7 naher eriautert. Die Betriebsweise des Stiftmaga- 
zins 80 ergibt sich aus den Figuren 9 bis 13 und 14 bis 
19 sowie der dazugehOrigen Beschreibung. 

10 [0045] Zunachst soil jedoch der Resthullenentferner 
70 anhand der Figuren 2 bis 4 naher eriautert werden. 
Diese Figuren zeigen nicht nur den Resthullenentferner 
70, sondern auch die Darmbremse 60. Beide sind - wie 
bereits gesagt - an einer gemeinsamen Konsole 72 

is befestigt, der seinerseits an der VerschlieBmaschine 14 
befestigt ist. 

[0046] Der Resthullenentferner 70 besitzt einen 
schwenkbaren Klemmarm 90, an dessen freiem Ende 
sich eine Klemme 92 mit zwei Klemmbacken 94 und 96 

20 befindet. Die Klemme 92 kann mit Hilfe eines ersten 
Pneumatikzylinders 98 geGffnet und geschlossen wer- 
den. Der erste Pneumatikzylinder 98 treibt dazu mittels 
seiner Triebstange 99 die Klemmbacke 96 an. An sei- 
nem der Klemme 92 gegenQberliegenden Ende ist der 

26 Klemmarm 90 in einem SchwenWager 100 gelagert. Ein 
Hebel 102 ist im Bereich des SchwenWagers 100 wink- 
lig am Klemmarm 90 befestigt Am freien Ende des 
Hebels 102 grerft ein zweiter Pneumatikzylinder 104 mit 
seiner Antriebsstange 105 an. Der zweite Pneumatikzy- 

30 linder 104 dient dem Verschwenken des Klemmarmes 
90 und stutzt sich in einem Stutzlager 106 ab, welches 
sich an einer Halterung 108 befindet, mittels der der 
gesamte Resthullenentferner 70 an der Konsole 72 
befestigt ist. 

35 [0047] Fig. 2 zeigt den Resthullenentferner 70 in sei- 
ner Stellung, die er wahrend des Befullens von Wursten 
einnimmt. Die Klemme 92 ist geOffnet und die beiden 
Klemmbacken 94 und 96 befinden sich oberhalb bzw. 
unterhalb des in der Figur nicht dargestellten Fullrohres. 

40 Die Klemme 92 befindet sich dabei aus Sicht der Full- 
maschine 12 vorder Darmbremse 60. 
[0048] Fig. 3 zeigt die in Fig. 2 dargestellte Situation 
in einer Ansicht von oben. 

[0049] Fig. 4 zeigt den Resthullenentferner 70 in sei- 
45 ner abgeschwenkten Position, die er nach dem Entfer- 
nen eines unbefullbaren Wursthullenrestes einnimmt. 
Damit der Resthullenentferner 70 diese Schwenkbewe- 
gung durchfuhren kann, mOssen zunSchst Darm- 
bremse 60 und Wursthullenentferner 70 durch 
so Verschwenken der VerschlieBmaschine 14 vom ent- 
sprechenden Fullrohr abgezogen werden. Erst dann 
nSmlich ist der Weg fur die Schwenkbewegung des 
Klemmarmes 90 samt der Klemme 92 frei. Wenn die 
Darmbremse 60 und der Resthullenentferner 70 in der 
55 beschriebenen Weise derart verschwenkt sind. daB sie 
sich vor der Mundung des Fullrohres befinden, kann 
das Entfernen eines Wursthullenrestes mit Hilfe des 
Resthullenentferners 70 dadurch erfolgen, daB 
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zunachst die Klemme 92 geschlossen wird, indem der 
erste Pneumatikzylinder 98 die Klemmbacke 96 gegen 
die andere Klemmbacke 94 druckt. Dadurch wird ein 
Wursthullenrest, der sich zwischen der Darmbremse 60 
und der Mundung des Fullrohres befindet, einge- 5 
klemmt. AnschlieBend wird der Klemmarm 90 in die in 
Fig. 4 abgebildete Stellung geschwenkt. Dabei nimmt er 
den Wursthullenrest mit und entfernt ihn auf diese 
Weise aus der Darmbremse 60. Dieses Stadium, bei 
dem die Klemme 92 immer noch geschlossen ist, ist in 10 
Fig. 4 abgebildet. Urn den Wursthullenrest abzuwerfen, , 
wird daraufhin die Klemme 92 durch Zuruckziehen der 
: ^^erambad5e c ;;. 96^mfittels des_ Pneumatikzylinders 98 
geOffnet: Diei Klemme 92 ist dann nach unten offen, so 
daB der Wursthullenrest zwischen den beiden Klemm- r5 
backen 94 und 96 herausfellen kann. SchlieBlich wird 
der Klemmarm 90 mit weiterhin geeffneter Klemme 92 
wieder in seine in Fig. 2 abgebildete Position zuruckge- 
schwenkt. Der Resthullenentferner 70 und die Darm- 
bremse 60 kOnnen dann auf ein beispielsweise frisch 2 o 
mit unbefullter Wursthulle bestucktes Fullrohr aufge- 
schoben werden. 

[0050] In den Figuren 5 bis 8 ist die Magaziniervor- 
richtung 16 mit dem Stiftmagazin 80 und einer Abgabe- 
vorrichtung 110, die den Greifer 82 umfaBt. im Detail 
abgebildet. und zwar in Fig. 5 in einer Seitenansicht, in 
Fig. 6 in einer Draufsicht und in Fig. 7 in einer Frontalan- 
sicht. Fig. 8 zeigt in einem Ausschnitt den Antrieb fur 
den Greifer 82. 

[0051] Die Magaziniervorrichtung 16 besitzt ein auf 
RSdern 120 verfahrbares Maschinengestell 122. An 
einem aufragenden, teleskopartig veriangerbaren Arm 
124 ist eine Tragplatte 126 urn eine horizontale Achse 
schwenkbar gelagert. Der Lagerung dient ein Lager 
128. Die Tragplatte 126 tragt sowohl das Stiftmagazin 
80 als auch die Abgabevorrichtung 1 10 mit dem Greifer 
82. Da der Arm 124 teleskopartig ausfahrbar und die 
Tragplatte 126 urn eine horizontale Achse schwenkbar 
ist, konnen die HGhe von Stiftmagazin 80 und Greifer 82 
sowie deren horizontale Neigung eingestellt werden. 
[0052] Das Stiftmagazin 80 wird von einem Trager 130 
gebildet, der in der Tragplatte 126 urn eine Rotations- 
achse drehbar gelagert ist. Der Trager 130 tragt meh- 
rere Magazinstifte 132, die samtlich parallel zu der 
Rotationsachse verlaufen und parallel zu dieser ausge- 
richtet sind. Das aus Trager 130 und Magazinstiften 132 
bestehende Magazin kann mittels eines nicht darge- 
stellten Antriebs urn die Rotationsachse gedreht wer- 
den. 

[0053] Die Abgabevorrichtung 1 1 0 wird von dem Grei- 
fer 82 sowie drei Antrieben gebildet, namltch einem 
Schwenkantrieb 140, einem Ungsverschiebeantrieb 
142 und einem SchlieBantrieb 144. Der Greifer 82 
selbst wird von zwei Greiferklauen 150 und 152 gebil- 
det. die jeweils urn eine parallel zur Rotationsachse des 
Stiftmagazins verlaufende Achse schwenkbar sind, urn 
den Greifer 82 zu Sffnen und zu schlieBen. Die Greifer- 
klauen 150 und 152 werden von dem SchlieBantrieb 



144 angetrieben. Dazu umfaBt der SchlieBantrieb einen 
Pneumatikzylinder 154, der eine Zahnstange 156 vor- 
oder zuriickschiebt und auf diese Weise zwei Zahnra- 
der 158 und 160 antreibt, die an den Greiferklauen 150 
und 152 befestigt sind. Durch die beiden ineinander- 
greifenden Zahnrader 158 und 160 wird sichergestellt, 
daB sich die Greiferklauen 150 und 152 synchron bewe- 
gen. Der VerschlieBantrieb 144 befindet sich am Ende 
einer Schubstange 170, die zu dem Langsverschiebe- 
antrieb 142 gehOrt. Die Schubstange 170 ist in einen 
Vorschubzylinder 172 des Langsverschiebeantriebs 
142 gefuhrt. Sie kann in diesem pneumatisch vor- und 
zuruckbewegt werden. 

[0054] Der Vorschubzylinder 1 72 ist in der Tragplatte 
126 urn seine Langsachse schwenkbar gelagert. An 
seinem der Tragplatte 126 abgewandten Ende tragt er 
eine Fuhrungsplatte 174 mit einer Fuhrung 176 fur eine 
Fuhrungsstange 178, die parallel zur Schubstange 170 
veriauft An ihrem freien Ende ist die Schubstange 170 
uber ein Verbindungsstuck 180 test mit der Fuhrungs- 
stange 178 verbunden. Mit Hilfe der Fuhrungsstange 
178 wird verhindert, daB sich der Vorschubzylinder 172 
und die Schubstange 170 relativ zueinander urn Ihre 
Langsachse verdrehen kdnnen. Parallel zum Verbin- 
25 dungsstuck 180 veriauft eine am anderen Ende der 
Fuhrungsstange 178 befestigte Lagerplatte 182. Der 
Greifer erstreckt sich zwischen dem Verbindungsstuck 
180 und der Lagerplatte 182 und ist in beiden gelagert. 
Die Lagerplatte 182 umgreift den Vorschubzylinder 172 
30 und stutzt sich auf diese Weise an diesem ab. Sie ist 
dabei jedoch auf dem Vorschubzylinder 172 in dessen 
Ungsrichtung verschiebbar. Auf diese Weise ist der 
Greifer 82 verwindungssteif mit dem Langsverschiebe- 
arrtrieb 142 verbunden und kann mittels des Vorschub- 
35 zylinders 1 72 in der Schubstange 1 70 in Langsrichtung 
der beiden vor- und zuruckgeschoben werden. 
[0055] Wie bereits erwShnt, ist der Vorschubzylinder 
172 in der Tragplatte 126 schwenkbar gelagert. Ein an 
dem Vorschubzylinder 172 in der Nahe von dessen 
40 Lagerung in der Tragplatte 126 befestigter Anlenkhebel 
190 dient zusammen mit einem Pneumatikzylinder 192 
als Schwenkantrieb 1 42 fur die Abgabevorrichtung 1 10. 
Mit Hilfe des Schwenkantriebs kann der Greifer 82 urn 
die Langsachse des Vorschubzylinders 172 und der 
45 Schubstange 1 70 herumgeschwenkt werden. 

[0056] Die Abgabevorrichtung 110 dient dazu, dem 
Stiftmagazin 80 eine unbefulite Wursthulle mittels des 
Greifers 82 zu entnehmen und auf ein leeres Fullrohr 
einer Failmaschine aufzuschieben. Dazu fuhrt der Grei- 
so fer mit Hilfe seiner Antriebe die folgenden, in den Fig. 9 
- 13 dargestellten Bewegungen durch: Ausgehend von 
einer eingezogenen Position - in Fig. 6 ist die ausgefah- 
rene Position dargestellt - mit geSffneten Greiferklauen 
150 und 152 und zu einem in der Ubergabeposition 
55 bef indlichen Magazinstift 1 32 tritt zunachst der SchlieB- 
antrieb 144 in Aktion und schlieBt die Greiferklauen 150 
und 152 , urn eine auf dem Magazinstift 132 befindliche 
Wursthulle zu greifen. AnschlieBend wird der Greifer 82 
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mittels des LSngsverschiebeantriebs 142 in seine aus- 
gefahrene Position vorgeschoben und zieht dabei die 
leere Wursthulle 34' von dem Magazinstift 132 ab. 
Befindet sich die leere Wursthulle dann vor dem Maga- 
zinstift 132, tritt der Schwenkantrieb 140 in Aktion und 
schwenkt den Greifer 82 zum Fullrohr 26 hin, so daB er 
sich vor diesem befindet. Nun ist es wieder an dem Vor- 
schubantrieb 142, den Greifer 82 in seine eingefahrene 
Position zuruckzuziehen. Bei dieser Bewegung zieht 
der Greifer 82 die leere Wursthulle 34* auf das Fullrohr 
26 auf. Die Greiferklauen 150 und 152 werden anschlie- 
Bend von dem SchlieBantrieb 144 geOffnet und der 
Greifer 82 kann in seine Ausgangsposition zuruck- 
schwenken. 

[0057] In den Fig. 6 und 7 sind neben der Magazinier- 
vorrichtung 16 auch noch zwei Fullrohre 26 und 28 
eines Zwillingssystems 24 dargestellt. Fig. 6 zeigt, daB 
die Rotationsachse des Stiftmagazins 80 genau parallel 
zu dem in der Warteposition befindlichen Fullrohr 26 
ausgerichtet ist. Auch die Neigung und die HOhe des 
Magazins sind genau so eingestellt, daB der Greifer 82 
eine Wursthulle in der beschriebenen Weise auf das 
Fullrohr 26 aufziehen kann. 

[0058] Fig. 14 bis 19 zeigen nun den voliautomati- 
schen Austausch des unbefullten Restes einer Wurst- 
hulle 34 auf dem in der Fullposition befindlichen Fullrohr 
28 gegen eine neue unbefullte Wursthulle. Die in den 
Fig. 14 bis 19 abgebildete Vorrichtung ist dabei dieje- 
nige, die bereits unter Fig. 1 beschrieben wurde. Fig. 14 
bis 17 zeigen in der Draufsicht das auch in den Fig. 9 
bis 13 dargestellte-Verfahren, bei dem eine Wursthulle 
aus dem Stiftmagazin errtnommen und auf das in der 
Warteposition befindliche Fullrohr 26 aufgezogen wird. 
In Fig. 14 befindet sich der Greifer 82 in seiner eingefah- 
renen Ausgangslage, von der aus er eine Wursthulle 34' 
auf demjenigen Magazinstift 132 greifen kann. der sich 
in der Ubergabeposition befindet. In Fig. 15 hat der 
Greifer 82 die Wursthulle 34' bereits gegrrffen, wurde 
vom Langsverschiebeantrieb 142 vorgeschoben und 
durch den Schwenkantrieb 140 bereits geschwenkt, so 
daB sich der geschlossene Greifer 82 mit der Wurst- 
hulle 34 vor der MOndung 30 des Fullrohres 26 befindet. 
Durch die vorangegangene Einstellung von Neigung 
und HOhe des Stiftmagazins 80 f luchten die Mittelachse 
des Fullrohres 26 und der Wursthulle 34* in idealer 
Weise genau. Daher kann der Langsverschiebeantrieb 
142 den Greifer 82 zuruckziehen, urn die Wursthulle 34' 
auf das Fullrohr 26 aufzuschieben. Dieser Zustand ist in 
Fig. 16 dargestellt. Nachdem der Greifer 82 die Wurst- 
hulle 34' auf das Fullrohr 26 aufgeschoben hat, wird der 
Greifer 82 mittels des SchlieBantriebs 144 gedffnet und 
schwenkt zuruck in seine Ausgangsposition in der Nahe 
der Ubergabeposition des Stiftmagazins 80. Die frisch 
auf das Fullrohr 26 aufgezogene unbefullte Wursthulle 
34 wird von dem Haltearm 38 auf dem Fullrohr 26 fest- 
gehalten. Dies ist in Fig. 17 dargestellt. 
[0059] Nachdem die unbefullte Wursthulle 34* auf das 
in der Warteposition befindliche Fullrohr 26 aufgezogen 



wurde, geschieht mit der Wursthulle 34* solange nichts, 
bis die Wursthulle 34 auf dem Fullrohr 28 in der Fullpo- 
sition aufgebraucht ist. Sobald dies der Fall ist, wird die 
VerschlieBmaschine 14 vom Fullrohr 28 wegge- 

5 schwenkt. Dadurch wird auch die Darmbremse 60 vom 
Fullrohr 28 abgezogen. Der Resthullenentferner 70 
befindet sich nun zwischen der Darmbremse 60 und der 
Mundung 32 des Fullrohres 28. Die Klemme 92 des 
Resthullenentferners 70 wird geschlossen und der 

10 Resthullenentferner 70 anschlieBend seitlich wegge- 
. schwenkt. Dies ist in Fig. 18 dargestellt. AnschlieBend 
wird die Klemme 92 des Resthullenentferners 70 gedff- 
net und ein vom Resthullenentferner 70 ergriffener 
Wursthullenrest 200 failt nach unten aus der nach unten 

7 5 gedffneten Klemme 92 des Resthullenentferners 70 
heraus. Der Resthullenentferner 70 kann nun in seine 
Position neben der Darmbremse 60 zuruckgeschwenkt 
werden. In dieser Position ist seine Klemme 92 ge6ff- 
net. Es befindet sich kein Wursthullenrest 200 mehr in 

20 der Vorrichtung. 

[0060] Nun wird die Position der beiden Fullrohre 26 
und 28 durch Verschwenken getauscht. Die frische 
unbefullte Wursthulle 34' wird auch dabei von dem Hal- 
tearm 38 festgehalten. AnschlieBend befindet sich das 

25 Fullrohr 26 in der Fullposition. 

[0061] Dies ist in Fig. 19 dargestellt. Urn mit dem 
Befullen der Wursthulle 34' beginnen zu kGnnen, muB 
schlieBlich noch die VerschlieBmaschine 14 wieder 
zuruck an die Mundung 30 des Fullrohres 26 herange- 

30 schwenkt werden. Dabei wird gleichzeitig die Darm- 
bremse 60 uber die Wursthulle 34* auf das FOllrohr 26 
aufgeschoben. Dadurch wird wieder der in Fig. 1 und 
Fig. 14 dargestellte Ausgangszustand hergestellt. 

35 Patentanspruche 

1. Vorrichtung zum Herstellen von mit Fullgut befullten 
Verpackungen, insbesondere Wursten, durch 
Befullen und anschlieBendes VerschlieBen 
40 schlauch- Oder beutelfOrmiger Wursthullen, mit 

- einer FOIImaschine (12), die mindestens ein 
Fullrohr (26, 28) mit einer Mundung (30, 32) 
aufweist, auf das eine Wursthulle (34) aufgezo- 
45 gen werden und durch das Fullgut geleitet wer- 

den kann, urn die Wursthulle (34) zu befullen, 

einer VerschlieBmaschine (14) zum Verschlie- 
Ben befullter Wursthullen oder Wursthullenab- 
so schnitte, die bezogen auf den Fullgutstrom im 

FOllrohr (26, 28) stromab der Mundung (30, 32) 
des Fullrohres (26, 28) angeordnet ist, 

einem Resthullenentferner (70) zum Entfernen 
55 des unbefullten Restes einer Wursthulle (34) 

aus der Full- und/oder der VerschlieBma- 
schine, 
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- einem Magazin (80) fur unbefullte Wursthullen 
(34'), und 

einem beweglichen Greifer (82) zum Entneh- 
men einer unbefullten Wursthulle (34') aus dem s 
Magazin (80) und zum Aufziehen derselben 
auf das Fullrohr (26). 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB zwischen der VerschlieBmaschine io 
(14) und der Fullmaschine (12) eine Daten- oder 
Signalleitung (56) zur Ubernahme von Betriebspa- 
rametern wie Taktzeit, Fullgewicht Oder Durchmes- 

ser und Fullgeschwindigkeit von der FOIImaschine 
(12) in die VerschlieBmaschine (14) oder umge- 15 
kehrt vorgesehen ist. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die VerschlieBmaschine (14) einen 
SpreizverdrSnger (50) und eine Clipeinrichtung (52) 20 
aufweist, deren Bewegungen in AbhSngigkeit der 
von der Fullmaschine (12) ubernommenen 
Betriebsparameter einzeln steuerbar sind. 



Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 3, 
gekennzeichnet durch eine Uberwachungseinrich- 
tung (62), mit der mindestens ein Parameter einer 
hergestellten Verpackung wie deren Gewicht oder 
deren Prallheit erfaBt werden kann. 



25 



30 



5. Vorrichtung nach Anspruch 4, gekennzeichnet 
durch mindestens eine Steuereinrichtung (54, 58), 
die an die Uberwachungseinrichtung (62) sowie die 
Full- und/oder die VerschlieBmaschine angeschlos- 
sen und so ausgefuhrt ist, daB sie im Falle einer 35 
Abweichung eines oder mehrerer der von der Uber- 
wachungseinrichtung (62) erfaBten Parameter von 
entsprechenden Sollwerten eine Verandrung eines 
oder mehrerer der Betriebsparameter von Fuil- 
und/oder VerschlieBmaschine bewirkt oder diese 40 
abschaltet. 

6. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet, daB sie eine Darm- 
bremse (60) aufweist, und daB sich der Restdarm- 45 
entferner (70) in unmittelbarer Nachbarschaft zu 
der Darmbremse (60) befindet. 



Wursthulle (34) zu fassen und zu entfernen. 

8. Magazin zum Magazinieren unbefullter Wursthullen 
. (34 1 ) fur eine Vorrichtung nach Anspruch 1 , gekenn- 
zeichnet durch mehrere Aufnahmen (132) fur 
jeweils eine Wursthulle (34'). 

9. Magazin nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Aufnahmen Stabe (132) sind, auf 
die die Wursthullen (34') aufgeschoben werden 
kGnnen. 

10. Magazin nach Anspruch 8 oder 9, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Aufnahmen (132) derart beweg- 
lich angeordnet sind, daB jede von ihnen wahlweise 
in eine ortsfeste Ubergabeposition verfahrbar ist. 

11. Magazin nach Anspruch 10, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Aufnahmen (132) an einem urn 
eine Rotationsachse drehbaren Trager (130) so 
befestigt sind, daB sie parallel zu der Rotations- 
achse und zueinander verlaufen und samtlich den 
gleichen Abstand von der Rotationsachse haben. 

12. Magazin nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Rotationsachse in HOhe und Nei- 
gung verstellbar ist. 

13. Magazin nach einem der Anspruche 10 bis 12, 
gekennzeichnet durch einen steuerbaren Antrieb 
(?) zum wahlweisen Verfahren der Aufnahmen 
(132) indie Ubergabeposition. 

14. Magazin nach Anspruch 11 und 13, dadurch 
gekennzeichnet, daB der steuerbare Antrieb (?) 
den drehbaren Trager (130) antreibt, urn die Auf- 
nahmen (132) wahlweise in die Obergabeposition 
zu verfahren. 

15. Magaziniervorrichtung mit einem Magazin (80) 
nach einem der Anspruche 9 bis 14, gekenn- 
zeichnet durch eine Abgabevorrichtung (110) fOr 
Wursthullen (34). die Mittel zur Aufnahme einer 
Wursthulle an der Ubergabeposition, Mittel zum 
Entnehmen der Wursthulle aus dem Magazin (80) 
und Mittel zum Abgeben der Wursthulle an eine 
Abgabeposition umfaBt. 



Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Darmbremse (60) relativ zum 
Fullrohr (26, 28) derart beweglich ist, daB sie wahl- 
weise das Fullrohr (26, 28) nahe seiner Mundung 
(30, 32) umschlieBt oder vom Fullrohr (26, 28) 
abgezogen ist, und daB der Restdarmentferner (70) 
derart angeordnet und ausgefuhrt ist, daB er sich 
bei vom Fullrohr (26, 28) abgezogener Darm- 
bremse (60) zwischen Darmbremse (60) und Full- 
rohrmundung (30, 32) befindet, urn dort bef indliche 



16. Magaziniervorrichtung nach Anspruch 15, dadurch 
so gekennzeichnet, daB die Abgabevorrichtung (1 10) 

einen Greifer (82) umfaBt, der in einer parallel zu 
den Aufnahmen (132) fur die unbefullten Wursthul- 
len (34') verlaufenden Richtung l&ngsverschieblich 
ist und zusatzlich quer zu dieser Richtung 
55 schwenkbar ist. 

17. Magaziniervorrichtung nach Anspruch 16, gekenn- 
zeichnet durch jeweils einen separat ansteuerbaren 
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Antrieb (140, 142, 144) zumOffnen und SchlieBen 
des Greifers (82), zum LSngsverschieben des Grei- 
fers (82) und zum Verschwenken des Greifers (82). 

18. Magaziniervorrichtung nach Anspruch 17, dadurch s 
gekennzeichnet, daB die drei Antriebe (140, 142, 

1 44) des Greifers (82) so angeordnet sind, daB der 
Antrieb (1 40) zum Verschwenken des Greifers (82) 
die beiden ubrigen Antriebe (142, 144) mitbewegt 
und daB der Antrieb (142) zum LSngsverschieben 10 
des Greifers (82) den Antrieb (144) zum Off nen und 
SchlieBen des Greifers (82) mitbewegt. 

19. Resthullenentferner for eine Vorrichtung nach 
Anspruch 1, gekennzeichnet durch einen schwenk- 75 
baren Klemmarm (90) mit einer wahlweise zu 6ff- 
nenden und zu schlieBenden Klernme (92) an 
seinem freien Ende. 

20. Resthullenentferner nach Anspruch .19, dadurch 20 
gekennzeichnet. daB die gedffnete Klernme (92) 
eine U-f6rmige Offnung einschlieBt, welche in einer 
Schwenkstellung des Klemmarmes (90) nach 
unten gedffnet tst, urn entfernte Wursthulle abzu- 
werfen. 25 



30 



35 



40 



45 



50 
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PATENT CLAIMS 

1. Apparatus for producing packages filled with 
filling product, in particular sausages, by filling and 
5 subsequently closing tubular or bag-shaped sausage 
casings, having 



a filling machine (12) which has at least one 
filling pipe (26, 28) with a mouth (30, 32), onto 
10 which pipe a sausage casing (34) can be pulled and 

through which filling product can be conducted in 
order to fill the sausage casing (34), 

a closing machine (14) for closing filled sausage 
15 casings or sausage-casing sections which are 

arranged, based on the flow of filling product in 
the filling pipe (26, 28), downstream of the mouth 
(30, 32) of the filling pipe (26, 28), 



20 a residual-casing remover (70) for removing the 

unfilled remains of a sausage casing (34) from the 
filling and/or the closing machine, 

a magazine (80) for unfilled sausage casings 
25 (34' ) , and 



means for removing an unfilled sausage casing 
(34') from the magazine (80) and for pulling the 
same onto the filling pipe (26) , 



30 
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a data or signal line (56) for receiving operating 
parameters being provided between the closing machine 
(14) and the filling machine (12), characterized by a 
monitoring device (62) with which at least one 
5 parameter of a package which has been produced, such as 
its weight or its fullness, can be detected, and by at 
least one control device (54, 58) which is connected to 
the monitoring device (62) and to the filling and/or 
closing machine (12; 14) and is designed in such a 

10 manner that, in the event of one or more of the 
parameters detected by the monitoring device (62) 
deviating from corresponding desired values, the said 
control device brings about a change in one or more of 
the operating parameters, such has cycle time, filling 

15 weight or diameter and filling speed, of the filling 
and/or closing machine (12; 14) or switches the latter 
off.. 

2 . Apparatus according to Claim 1, characterized in 
20 that the closing machine (14) has a spreading displacer 

(50) and a clip device (52), the movements of which can 
be controlled individually as a function of the 
operating parameters received by the filling machine 

(12) . 

25 

3. Apparatus according to Claim ! or 2 , characterized 
in that it has a casing brake (60), and in that the 
residual-gut remover (70) is situated in the direct 
vicinity of the casing brake (60) . 

3 0 

4. Apparatus according to Claim 3, characterized in 
that the casing brake (60) can be moved relative to the 
filling pipe (26, 28) in such a manner that it 
optionally surrounds the filling pipe (26, 28) close to- 

3 5 its mouth (30, 32) or is pulled away from the filling 
pipe (26, 28), and in that the residual-gut remover 
(70) is arranged and designed in such a manner that, 
with the casing brake (60) pulled away from the filling 
pipe (26, 28), the said remover is situated between the 
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casing brake (60) and filling-pipe mouth (30, 32) in 
order to grasp and remove sausage casings (34) situated 
there . 

5 5. Apparatus according to Claim 1, characterized in 
that the magazine has, for the magazining of unfilled 
sausage casings (34'), a plurality of receptacles (132) 
for one sausage casing (34') in each case. 

10 6. Apparatus according to Claim 5, characterized in 
that the receptacles are rods (132) onto which the 
sausage casings (34') can be pushed. 

7. Apparatus according to Claim 5 or 6, characterized 
15 in that the receptacles (132) are arranged moveably in 

such a manner that each of them can optionally be moved 
into a positionally fixed transfer position .. 

8. Apparatus according to Claim 7, characterized in 
20 that the receptacles (132) are fastened to a support 

(130), which can be rotated about an axis of rotation, 
in such a. manner that they run parallel to the axis of 
rotation and to one another and all at the same 
distance from the axis of rotation. 

25 

9. Apparatus according to Claim 8, characterized in 
that the axis of rotation can be adjusted in height arid 
inclination. 

30 10. Apparatus according to one of Claims 7 to 9, 
characterized by a controllable drive for optionally 
moving the receptacles (132) into the transfer 
position. 

35 11. Apparatus according to Claims 8 and 10, 
characterized in that the controllable drive drives the 
rotatable support (13 0) in order to move the 
receptacles . (132) optionally into the transfer 
position. 
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12 . . Apparatus according to Claim 1 having a magazining 
apparatus' having a magazine (80) according to one of 
Claims 5-11, characterized by a discharging apparatus 
5 (110) for sausage casings (34')/ which comprises means 
for picking up a sausage casing at the transfer 
position, means for removing the sausage casing from 
the magazine (80) and means for passing the sausage 
casing to a discharging position. 

10 

13. Apparatus according to Claim 12, characterized in 
that the discharging apparatus (110) comprises a 
gripper (82) which can be displaced longitudinally in a 
direction running parallel to the receptacles (132) for 

15 the unfilled sausage casings . (34') . and, in addition, 
can be pivoted transversely with respect to this 
direction. 

14. Magazining apparatus according to Claim 13, 
20 characterized by a respective, separately activa table 

drive (140, 142, 144) for opening and closing the 
gripper (82), for displacing the gripper (82) 
longitudinally and for pivoting the gripper (82). 

25 15. Magazining apparatus according to Claim 14, 
characterized in that the three drives (140, 142, 144) 
of the gripper (82) are arranged in such a manner that 
the drive (140) for. pivoting the gripper (82) moves the 
two remaining drives (142, 144), and in that the drive 

30 (142) for displacing the gripper (82) longitudinally 
moves the drive (144) for opening and closing the 
gripper (82) . 

16. Apparatus according to Claim 1, characterized in 
3 5 that the residual-casing remover has a pivotable 
clamping arm (90) with a clamp (92), which is to be 
alternately opened and closed, at its free end. 
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17. Apparatus according to Claim 16, characterized in 
that the opened clamp (92) encloses a U-shaped opening 
which is opened downwards in a pivoting position of the 
clamping arm (90) in order to eject removed sausage 
5 casing. 



